KREM Z ZIEMNIAKOW

NA 4-6 oséb

SKtADNIKI:
e 1tyzika masta
* 3 cebule
* 4 srednie ziemniaki
e 1fenkut
e 1 korzen pietruszki
e Yityzeczki kuminu
e 1 litr wody
e biaty pieprz

do podania:

e groszek ptysiowy lub grzanki (opcjonalnie)

W garnku rozgrza¢ masto, wrzuci¢ pokrojong w plastry cebule i posoli¢. Smazy¢ na matym ogniu,
az cebula bedzie bardzo miekka, ale nie brgzowa. Dodaé obrane i pokrojone ziemniaki, posiekany
fenkut, pietruszke i kumin. Dusi¢ 5 minut na niewielkim ogniu, nastepnie wla¢ wode. Gotowad,
az warzywa beda miekkie. Przyprawi¢ do smaku solg i pieprzem, zmiksowaé. Podawac¢ z groszkiem

ptysiowym lub grzankami.



